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REFERENZ

SLBS100 | Raucherlachsfilet mit Steinpilz ca. 1kg (EAN:8437012380035)

SCBS204 | Raucherlachsfilet mit Steinpilz 400 g (EAN:8437012380899)

SCBS215 | Raucherlachsfilet mit Steinpilz 150 g (EAN:8437012380264)

SCBC215 | Rgucherlachsfilet mit Steinpilz 150 g (Schachtel) (EAN:8437012380455)

SCBS102 | Raucherlachsfilet mit Steinpilz nach Gewicht (EAN:8437012380073)

SMBS100 | Raucherlachs halbes Stiick mit Steinpilz ca. 1.8 kg (EAN:8436547080854)

SMBS300 | Raucherlachs halbes Stiick mit Steinpilz VORGESCHNITTEN ca. 1.8 kg
(EAN:8436547080861)

SRBS304 | Raucherlachs 1/4-Stick mit Steinpilz VORGESCHNITTEN ca. 900 g
(EAN:8436547080304)

SPBS100 | Raucherlachs Stiick mit Steinpilz ca. 2.8 kg (EAN:8436547080663)

SPBS300 | Raucherlachs Stick mit Steinpilz VORGESCHNITTEN ca. 3 kg
(EAN:8436547080687)

SUBS605 | Raucherlachs mit Steinpilz, in Warfeln 500 g (EAN:8436547080038)

PRODUKTBESCHREIBUNG ZUTATEN

Fischereierzeugnis (Lachs-Salmo salar) ohne Kopf,
Eingeweide und Grd&ten, gesalzen und kalt geréuchert mit
Pinienzapfen, mit Steinpilzpulver bestdubt.

LACHS (Salmo Salar) (98%), Boletus edulis (1%), Salz,

Zucker und Naturrauch.

HERKUNFT Norwegen, Faréer, Schottland Aufbewahrung bei einer Temperatur
AUFBEWAHRUNGS- | zwischen 1°C und 3°C.
PRODUKTIONS- Aufzucht UND VERZEHR- Ablaufdatum: 25 Tage ab
METHODE BEDINGUNGEN Verpackungsdatum.
. . Erwarteter Verzehr: unmittelbarer Verzehr.
FANGGEBIET FAO 27 (Je nach seinem Untergebiet)
" . 810 kJ
FISCHFANGGERATE | Erzeugnis aus Aquakultur Energie 194 Keal
AuBen braun vom Fett 954
Farbe Steinpilzpulver und . !
innen fur Raucherlachs NAHRWERT- Davon gesattigte Fettsduren | 2 g
charakteristisches Rosé DEKLARATION
ORGANOLEPTISCHE — (Durchschnittswerte | Kohlenhydrate 2949
MERKMALE Geruch Charakteristisch fur Steinpilz pro 100 g)
und Raucherlachs Davon Zucker 01g
Charakteristisch fir Steinpilz EiweiB 24 g
Geschmack | und gesalzenen und
ger&ucherten Lachs Salz 3449
ALLERGENE Fisch
ANGABEN ZUM CARPIER
Vak kt.
VERPACKUNG UND | g0 0 RRe 000 und nach HERSTELLER RGS: ES12.08084/8 C.E.
AUFMACHUNG Gewight) 0

HERGESTELLT VON

GEPRUFT UND BESTATIGT VON

yjcalitec:
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